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PREGAO PRESENCIAL PARA REGISTRO DE PRECOS N° 011/1 6, PROCESSO
N° 058/16, OBJETIVANDO A AQUISICAO DE GENEROS ALIME NTICIOS TIPO
CARNES DIVERSAS, PARA ATENDIMENTO DE VARIOS ORGAOS DA
ADMINISTRACAO.

O Senhor JOSE ANTONIO YOUSSEF ABBOUD , Prefeito do Municipio de
Guard, Estado de S&o Paulo, no uso de suas atribui¢des legais, torna publico que se
acha aberta, nesta unidade, licitagdo na modalidade PREGAO PRESENCIAL, do
tipo MENOR PRECO, e o regime de execucio “PRECO UNITARIO”, objetivando o
Registro de Precos dos bens relacionados no Anexo I, que sera regida pela Lei
Federal n° 10.520, de 17 de julho de 2002, especialmente no seu art. 11, Decreto
Municipal n°® 2.369 de 19 de marco de 2012, aplicando-se subsidiariamente, no que
couberem, as disposicdes da Lei Federal n° 8.666, de 23 de junho de 1993, e
demais normas regulamentares aplicaveis a espécie.

DAS DISPOSICOES PRELIMINARES |

Os interessados terdo acesso ao presente Edital onde poderédo conhecer
e examinar seu contetdo, nos dias Uteis, no horario das 08h00min as 17h00min, no
prédio da Administracdo onde se encontra afixado, a Rua Washington Luiz, n°® 188,
ou se preferir pelo site www.guara.sp.gov.br. Os interessados poderdo também
retirar copia impressa do mesmo na sala da Diretoria da Divisdo Administrativa, no
mesmo local, através do recolhimento de R$ 7,50(sete reais e cinquenta centavos),
até o ultimo dia util antes da data prevista para o encerramento do prazo para
entrega dos envelopes. As empresas enquadradas como microempresa ou empresa
de pequeno porte estdo isentas deste recolhimento, de acordo com a Lei
Complementar Municipal n°® 111, de 20/12/2013.

As propostas deverdo obedecer as especificacbes deste instrumento
convocatorio e anexos, que dele fazem parte integrante.

Os envelopes contendo a proposta e os documentos de habilitacdo serdo
recebidos no endere¢co abaixo, na sessdo publica de processamento do Pregéao,
apos o credenciamento dos interessados que se apresentarem para participar do
certame.

A sessao de processamento do pregao sera realizada no Paco Municipal, sito
a Rua Washington Luiz, n°® 146/188, centro, iniciando-se no dia 02/06/2016, (quinta-
feira), as 13h00min, e sera conduzida pelo Pregoeiro com o auxilio da Equipe de
Apoio, designados nos autos do processo em epigrafe.

| - DO OBJETO |

1 — A presente licitagdo tem por objeto o Registro de Prec¢os dos bens relacionados
no Anexo |, observadas as especificacdes ali estabelecidas, visando aquisicées de
géneros alimenticios tipo carnes diversas, para atendimento de varios 6érgdos da
Administracéo, para compra parcelada, conforme necessidades.
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Il — DA PARTICIPACAO |

1 — Poderao participar do certame todos os interessados do ramo de atividade
pertinente ao objeto da contratacdo que preencherem as condicbes de
credenciamento constantes deste Edital.

I — DO CREDENCIAMENTO |

1 — O credenciamento sera realizado no inicio da sessdo do processamento da
licitacdo, no local e data indicados nas Disposicdes Preliminares. Deverdo ser
apresentados os seguintes documentos:

1.1 — Anexo Il - Minuta da Declaracdo de Requisitos da Habilitacao;

1.2 — Anexo IV - Minuta de Credenciamento;

1.3 — No credenciamento, deverdo ser obedecidos os seguintes procedimentos:

a) tratando-se de Representante Legal (so6cio, proprietario, dirigente ou
assemelhado), o instrumento constitutivo da empresa registrado na Junta Comercial,
no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigagbes
em decorréncia de tal investidura;

b) tratando-se de Procurador, o instrumento publico de procuracdo ou de
instrumento particular com firma reconhecida do representante legal que o assina,
do qual constem poderes especificos para formular ofertas e lances, negociar preco,
interpor recursos e desistir de sua interposi¢do, bem como praticar todos os demais
atos pertinentes a este certame. No caso de instrumento particular, o procurador
deverd apresentar instrumento constitutivo da empresa e documento de identidade
na forma estipulada na alinea “c”;

c) o Representante (legal ou procurador) da empresa interessada devera identificar-
se exibindo documento oficial de identificacdo que contenha foto;

d) o licitante que ndo contar com representante presente na sessao ou, ainda que
presente, ndo puder praticar atos em seu nome por conta da apresentacdo de
documentacdo defeituosa, ficar4 impedido de participar da fase de lances verbais,
de negociar precos, de declarar a intencéo de interpor ou de renunciar ao direito de
interpor recurso, ficando mantido, portanto, o preco apresentado na proposta escrita,
qgue ha de ser considerada para efeito de ordenacdo das propostas e apuracao do
menor preco;

e) sera admitido apenas 01 (um) representante para cada licitante credenciado,
sendo que cada um deles podera representar apenas um credenciado.

1.4 — As microempresas e empresas de pequeno porte que quiserem postergar a
comprovacédo da regularidade fiscal para 0 momento posterior a fase de habilitacao,
e ter preferéncia no critério de desempate quando do julgamento das propostas, nos
termos da Lei Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de 2006, deverao
apresentar, também, declaracdo, conforme modelo constante do Anexo Il deste
edital, de que estdo enquadradas como microempresa ou empresa de pequeno
porte (conforme o caso) nos termos do art. 3° da Lei Complementar n® 123/06, e que
querem exercer a preferéncia no critério de desempate no julgamento das propostas
de precos.

1.5 — Os documentos relacionados no item IIl ndo precisardo constar no Envelope n°
02 “Documentos”, se tiverem sido apresentados para o credenciamento.
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1.6 — A auséncia do Credenciado, em qualquer momento da sessao, importara a
imediata exclusdo da licitante por ele representada, salvo autorizacdo expressa do
Pregoeiro.

IV — DA FORMA DE APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOC UMENTOS |

1 — A proposta e os documentos para habilitacdo deverdo ser apresentados,
separadamente, em 02 envelopes fechados e indevassaveis, contendo em sua parte
externa, além do nome da proponente, 0s seguintes dizeres:

A Prefeitura Municipal de Guara A Prefeitura Municipal de Guara
Pregéo Presencial para Pregéo Presencial para
Registro de Precos n° 011/16 Registro de Precos n° 011/16
Entrega: 02/06/2016 as 13h00min Entrega: 02/06/2016 as 13h00min
“ENVELOPE N° 01 — PROPOSTA” “ENVELOPE N° 02 — DOCUMENTOS”
V — DO CONTEUDO DO ENVELOPE PROPOSTA |

1 — No Envelope n° 01 “PROPOSTA”" , devera conter:

1.1 — A proposta devera ser elaborada em papel timbrado da empresa e redigida em

lingua portuguesa, salvo quanto as expressdes técnicas de uso corrente, em uma

Gnica via datilografada ou digitada, com suas paginas numeradas seqiencialmente,

sem rasuras, emendas, borrées ou entrelinhas e ser datada e assinada pelo

representante legal da licitante ou pelo procurador, juntando-se a procuragédo, na

qual deverao constar as seguintes especificacoes:

a) nome, endereco, CNPJ e inscricao estadual;

b) numero do Pregéo Presencial e do Processo;

c) descricdo dos produtos especificando item, quantidade, unidade, embalagem,
marca, preco unitario e total de cada item, conforme Anexo | deste edital;

d) prazo de validade da proposta (60 dias);

e) prazo maximo de atendimento das requisicoes (24 horas)

f) periodo de vigéncia do fornecimento (item IX - subitem 1);

g) condicdes de pagamento (item Xl — subitem 1);

1.2 — As especificacbes do objeto descritas na proposta deverdo ser fiéis ao(s)
produto(s)/equipamentos(s), servico(s) cotado(s) pelo licitante, e ndo a simples copia
do descritivo apresentado no Anexo | deste Edital.

2 — Declaragédo em papel timbrado da empresa assinada pelo seu representante

legal, de que, caso seja vencedora, compromete-se a atender a todas as condi¢cbes

estabelecidas no Edital e em seus anexos.

3 — Na elaboracdo da Proposta o proponente considerara ainda:

a) N&o serd admitida cotagdo inferior a quantidade prevista neste Edital;

b) O preco ofertado permanecera fixo e irreajustavel;

c) Caso a empresa deixe de constar em sua proposta 0 seu prazo de validade,
condicdo de pagamento e prazo de entrega ficard entendida a aceitacdo das
condi¢des constantes do Edital, considerando-se deste modo a classificacdo da
proposta.
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4 — A fim de facilitar os trabalhos da Comissao, solicitamos aos licitantes que
preencham o arquivo “proposta.xml”, disponivel no site www.quara.sp.gov.br , link
“LicitacOes”, devendo o0 mesmo ser entregue impresso, datado e assinado, como
também, gravado em um CD (Compact Disk) ou Pen Drive, com arquivo gerado em
extensao.ret e colocado dentro do envelope “Proposta”. Para o preenchimento desse
arquivo, utilize o aplicativo “COTACAO.EXE”, que esta disponivel no site
www.fiorilli.com.br/cotacao.exe.
4.1 — Os licitantes que atenderem a solicitacdo deste item ficardo dispensados do
cumprimento do subitem 1.1 e seguintes.

VI — DO CONTEUDO DO ENVELOPE "DOCUMENTOS” PARA HABI LITACAO |

1 — Os documentos relacionados no art. 27 a 31 da Lei Federal n° 8.666/93:

| — cumprimento do disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal.

Il — cédula de identidade;

[Il — registro comercial, no caso de empresa individual;

IV — ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado,
em se tratando de sociedades comerciais, e, no caso de sociedades por acoes,
acompanhado de documentos de elei¢do de seus administradores;

V —inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de
prova de diretoria em exercicio;

VI — prova de inscricdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Geral
de Contribuintes (CNPJ);

VIl — prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se
houver, relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto contratual,

VIIl — prova de regularidade para com a Fazenda Federal, Estadual e Municipal do
domicilio ou sede do licitante, ou outra equivalente, na forma da lei;

IX — prova de regularidade relativa & Seguridade Social e ao Fundo de Garantia por
Tempo de Servico (FGTS), demonstrando situacdo regular no cumprimento dos
encargos sociais instituidos por lei.

X — prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de
maio de 1943.

Xl — comprovacao de aptiddo para desempenho de atividade pertinente e compativel
em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da licitagéo;

XIl — balanco patrimonial e demonstracdes contabeis do ultimo exercicio social, ja
exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacao financeira
da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balancos provisorios,
podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3
(trés) meses da data de apresentacdo da proposta;

XIII — certiddo negativa de faléncia ou concordata expedida pelo distribuidor da sede
da pessoa juridica, ou de execucdo patrimonial, expedida no domicilio da pessoa
fisica,;
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2 — declaracédo elaborada em papel timbrado e subscrita pelo representante legal da
licitante, assegurando a inexisténcia de impedimento legal para licitar ou contratar
com a Administracao.
3 — DISPOSICOES GERAIS DA HABILITACAO:
3.1 — Os interessados cadastrados na Prefeitura Municipal de Guara, na
correspondente especialidade, deverdo apresentar o respectivo comprovante de
registro cadastral, acompanhado dos documentos que ja estejam com 0s respectivos
prazos de validade vencidos, na data de apresentacdo das propostas.
3.2 — Na hipo6tese de ndo constar prazo de validade nas certiddes apresentadas, a
Administracdo aceitara como validas as expedidas até 90 (noventa) dias
imediatamente anteriores & data de apresentacdo das propostas.
4 — Os documentos exigidos poderdo ser apresentados em original (0 que né&o
recomendamos, pois serao retidos e juntados ao processo), por qualquer processo
de coOpia autenticada por cartério competente ou por servidor da administracdo ou
publicacdo em 6rgdo da imprensa oficial, com exce¢do daqueles emitidos via
Internet. A qualquer momento do horario de expediente o servidor do setor
competente autenticara as coépias solicitadas, segundo as férmulas legais, ndo
realizando esse procedimento, entretanto, durante a realizacdo da sessdo de
licitacao.

VIl - DO PROCEDIMENTO E DO JULGAMENTO |

1 — No horario e local indicados no predmbulo, ser4d aberta a sessdo de
processamento do Pregao, iniciando-se com o credenciamento dos interessados em
participar do certame, com duragdo minima de 10(dez) minutos.

2 — ApoOs o credenciamento, as licitantes entregardo ao Pregoeiro a declaracao de
pleno atendimento aos requisitos de habilitacdo, de acordo com o estabelecido no
Anexo Il deste Edital e, em envelopes separados, a proposta de precos e 0s
documentos de habilitago.

3 — A andlise das propostas pelo Pregoeiro visara ao atendimento das condi¢cdes
estabelecidas neste Edital e seus anexos, sendo desclassificadas as propostas:

a) cujo objeto ndo atenda as especificacOes, prazos e condi¢des fixados no Edital;
b) que apresentem preco baseado exclusivamente em proposta das demais
licitantes.

3.1 — No tocante aos precos, as propostas serdo verificadas quanto a exatidao das
operacOes aritméticas que conduziram ao valor total orcado, procedendo-se as
correcdes no caso de eventuais erros, tomando-se como corretos 0S pregos
unitarios. As correclOes efetuadas serdo consideradas para apuracdo do valor da
proposta.

3.2 — Serdo desconsideradas ofertas ou vantagens baseadas nas propostas das
demais licitantes.

4 — As propostas ndo desclassificadas serédo selecionadas para a etapa de lances,
com observancia dos seguintes critérios:

a) selecdo da proposta de menor preco e as demais com precos até 10% superiores
aguela;

b) ndo havendo pelo menos 3 (trés) precos na condicao definida na alinea anterior,
serdo selecionadas as propostas que apresentarem 0S menores precos, até o
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maximo de 3 (trés). No caso de empate nos precos, serdo admitidas todas as
propostas empatadas, independentemente do numero de licitantes.
5 — O Pregoeiro convidara individualmente os autores das propostas selecionadas a
formular lances de forma sequencial, a partir do autor da proposta de Maior Preco e
os demais em ordem decrescente de valor, decidindo-se por meio de sorteio no caso
de empate de precos.
5.1 — A licitante sorteada em primeiro lugar podera escolher a posi¢cdo na ordenacéo
de lances em relacdo aos demais empatados, e assim sucessivamente até a
definicdo completa da ordem de lances.
6 — Os lances deveréo ser formulados em valores distintos e decrescentes, inferiores
a proposta de menor preco, observada a redugdo minima entre os lances de 2,00%
(dois por cento ), aplicavel inclusive em relacéo ao primeiro.
7 — A etapa de lances sera considerada encerrada quando todos os participantes
dessa etapa declinarem da formulacao de lances.
8 — Encerrada a etapa de lances, serdo classificadas as propostas selecionadas e
nao selecionadas para a etapa de lances, na ordem crescente dos valores,
considerando-se para as selecionadas o ultimo preco ofertado.
9 — O Pregoeiro podera negociar com o autor da oferta de menor valor com vistas a
reducdo do preco.
10 — Apdés a negociacao, se houver, o Pregoeiro examinara a aceitabilidade do
menor preco, decidindo motivadamente a respeito.
10.1 — A aceitabilidade sera aferida a partir dos precos de mercado vigentes na data
da apresentacdo das propostas, apurados mediante pesquisa realizada pelo 6rgao
licitante, que sera juntada aos autos por ocasiao do julgamento.
11 — Considerada aceitdvel a oferta de menor preco, serd aberto o envelope
contendo os documentos de habilitacdo do respectivo proponente.
12 — A verificacao via internet de algum documento sera certificada pelo Pregoeiro e
deverdo ser anexados aos autos os documentos passiveis de obtencdo por meio
eletronico, salvo impossibilidade devidamente justificada.
12.1 — A Administracdo néo se responsabilizara pela eventual indisponibilidade dos
meios eletronicos, no momento da verificagdo. Ocorrendo essa indisponibilidade e
nao sendo apresentados os documentos alcancados pela verificacao, a licitante sera
inabilitada.
13 — Para aferir o exato cumprimento das condi¢des estabelecidas no subitem 2.1 do
item VI, o Pregoeiro, se necessério, diligenciara.
14 — Constatado o atendimento dos requisitos de habilitacdo previstos neste Edital, a
licitante sera habilitada e declarada vencedora do certame.
15 — Se a oferta néo for aceitavel, ou se a licitante desatender as exigéncias para a
habilitacdo, o Pregoeiro examinara a oferta subseqiente de menor preco, negociara
com o seu autor, decidird sobre a sua aceitabilidade e, em caso positivo, verificara
as condi¢des de habilitagdo e assim sucessivamente, até a apuracdo de uma oferta
aceitavel cuja autora atenda os requisitos de habilitacdo, caso em que sera
declarada vencedora.
16 — Em seguida, abrira os envelopes n° 02 das licitantes que aceitaram e decidira
sobre as respectivas habilitagfes. As habilitadas serdo incluidas na ata de registro
de precos, observada a ordem de classificacao, a que alude o subitem 8 supra.
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VIl - DO RECURSO, DA HOMOLOGACAO E DO REGISTRO DOS PRECOS |

1 — No final da sesséo, a licitante que quiser recorrer devera manifestar imediata e
motivadamente a sua intencdo, abrindo-se entdo o prazo de 3 (irés) dias para
apresentacao de memoriais, ficando as demais licitantes desde logo intimadas para
apresentar contra-razdes em igual nimero de dias, que comecardo a correr do
término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos autos.

2 — A auséncia de manifestacdo imediata e motivada da licitante importara a
decadéncia do direito de recurso e o encaminhamento do processo a autoridade
competente para a homologacéo.

3 — Interposto o recurso, o Pregoeiro podera reconsiderar a sua decisdo ou
encaminha-lo devidamente informado a autoridade competente.

4 — O recurso tera efeito suspensivo e 0 seu acolhimento importara a invalidagdo dos
atos insuscetiveis de aproveitamento.

5 — Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a
autoridade competente homologara o procedimento e determinard a convocac¢ao dos
beneficiarios para a assinatura da Ata de Registro de Precos.

6 — A Ata de Registro de Precos sera formalizada, com observancia das disposi¢cdes
do Decreto Municipal n® 2.369 de 19 de marco de 2012 e sera subscrita pela
autoridade que assinou/rubricou o edital.

7 — A licitante que convocada para assinar a ata deixar de fazé-lo no prazo fixado,
dela sera excluida.

8 — Colhidas as assinaturas, o Orgdo Gerenciador providenciara a imediata
publicacdo da ata e, se for o caso, do ato que promover a exclusao de que trata o
subitem anterior.

IX — DO PRAZO DE VALIDADE E DO CANCELAMENTO |

1 — O prazo de validade do registro de precos sera de 12 (doze) meses, contados a
partir da data da publicacédo da respectiva Ata.

2 — O cancelamento do registro de precos ocorrera nas hipdteses e condicdes
estabelecidas no artigo 17 do Decreto Municipal n° 2.369 de 19 de marco de 2012.

X — DAS CONTRATACOES |

1 — Os fornecedores de bens incluidos na Ata de Registro de Precos estardo
obrigados a celebrar os contratos que poderdo advir, nas condicdes estabelecidas
no ato convocatoério, nos respectivos anexos e na prépria Ata.

2 — A existéncia de precos registrados ndo obriga a Administracdo a firmar as
contratacdes que deles poderdao advir, ficando-lhe facultada a utilizacdo de outros
meios, respeitada a legislacdo relativa as licitagcbes, sendo assegurado ao
beneficiario do registro a preferéncia de contratacdo em igualdade de condi¢des.

3 — Quando da necessidade de contratacdo, as Secretarias participantes, por
intermédio do gestor do contrato por ele indicado, consultara o Orgédo Gerenciador
para obter a indicacdo do fornecedor, dos quantitativos a que este ainda se encontra
obrigado e dos precos registrados.
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4 — Com as informacdes do Orgdo Gerenciador o gestor convocara o fornecedor
indicado, celebrando o contrato ou instrumento equivalente.
5 — Para instruir a formalizacdo dos contratos ou instrumento equivalente, o
fornecedor do bem devera providenciar e encaminhar ao 6érgéo contratante, no prazo
de 5 (cinco) dias uteis a partir da data da convocacdo, certidbes negativas de
débitos para com o Sistema de Seguridade Social (INSS), o Fundo de Garantia por
Tempo de Servico (FGTS) e certiddes negativas de tributos e contribuicdes federais,
expedidas pela Secretaria da Receita Federal e pela Procuradoria da Fazenda
Nacional, sob pena de a contratacdo n&o se concretizar.
6 — Se as certiddoes anteriormente apresentadas para habilitacdo ou constantes do
cadastro estiverem dentro do prazo de validade, o fornecedor ficara dispensado da
apresentacao das mesmas.
7 — O fornecedor do bem devera no prazo de 05 (cinco) dias corridos contados da
data da convocacdo, comparecer ao 0rgdo contratante para assinar o termo de
contrato ou retirar instrumento equivalente.

X| — DOS PRAZOS, DAS CONDICOES E DO LOCAL DE ENTREGA DO OBJETO |

1 — O objeto desta licitacdo devera ser entregue parceladamente nos locais e datas
determinadas pelo setor competente, as quais poderdo ser diarias, semanais,
quinzenais ou mensais, conforme necessidades, e efetuadas por conta e risco da
proponente vencedora, conforme orienta¢do do Orgdo Gestor, correndo por conta da
Contratada as despesas de embalagem, seguros, transporte, tributos, encargos
trabalhistas e previdenciarios decorrentes do fornecimento.

2 — O fornecedor sujeitar-se-4 a fiscalizacdo do produto no ato da entrega,
reservando ao Municipio, o direito de ndo proceder ao recebimento, caso nao
encontre 0 mesmo em condi¢cbes satisfatérias ou ndo atendam as especificacdes
deste edital.

Xl — DAS CONDICOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO |

1 — O objeto da presente licitacdo sera recebido parceladamente durante a vigéncia
da Ata do Registro de Precos, nos locais e enderegos indicados pelo setor
competente.

2 — Por ocasido da entrega, a Contratada devera colher no comprovante respectivo
a data, o nome, o cargo, a assinatura e o niumero do Registro Geral (RG), emitido
pela Secretaria de Seguranca Publica, do servidor do Contratante responsavel pelo
recebimento.

3 — Constatadas irregularidades no objeto contratual, o Contratante podera:

a) se disser respeito a especificacéo, rejeita-lo no todo ou em parte, determinando
sua substituicdo ou rescindindo a contratacdo, sem prejuizo das penalidades
cabiveis;

a.l) na hipétese de substituicdo, a Contratada devera fazé-la em conformidade com
a indicacdo da Administracdo, no prazo maximo de 05(cinco) dias, contados da
notificagdo por escrito, mantido o preco inicialmente contratado;

b) se disser respeito a diferenca de quantidade ou de partes, determinar sua
complementacgéo ou rescindir a contratagdo, sem prejuizo das penalidades cabiveis;
b.1) na hipotese de complementacao, a Contratada devera fazé-la em conformidade
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com a indicacdo do Contratante, no prazo maximo de 05(cinco) dias, contados da
notificacéo por escrito, mantido o preco inicialmente contratado.
4 — O recebimento do objeto dar-se-a definitivamente ao findar a vigéncia da Ata do
Registro de Precos, contado da data de entrega do(s) bem(ns) uma vez verificado o
atendimento integral da quantidade e das especificagcbes contratadas, mediante
Termo de Recebimento Definitivo ou Recibo, firmado pelo servidor responsavel.

XIII — DA FORMA DE PAGAMENTO |

1 — O pagamento sera efetuado em até 30(trinta) dias, contados da apresentacédo da
nota fiscal/fatura no protocolo do 6rgao contratante.

2 — As notas fiscais/faturas que apresentarem incorrecdes serdo devolvidas a
Contratada e seu vencimento ocorrerd 05(cinco) dias ap6s a data de sua
apresentacao valida.

3 — O pagamento sera feito mediante crédito aberto em conta corrente em nome da
Contratada.

4 — O ndo-pagamento nos prazos previstos acarretara a Prefeitura multa moratéria
de 0,03% (trés centésimos por cento) do valor da parcela devida, a ser aplicado por
dia de atraso até o do efetivo pagamento.

XIV — DO REAJUSTE |

1 — De acordo com as Leis federais n°s 9.069/95 e 10.192/2001, ndo havera reajuste
de preco, salvo novo regramento legal.

2 — Objetivando a manutencéo do equilibrio econdmico-financeiro inicial do contrato,
para restabelecer a relacdo que as partes pactuaram inicialmente para a justa
remuneracado do fornecimento, na hipétese de sobrevirem fatos imprevisiveis, as
partes admitem recomposicdo de precos com base em Planilhas de Custos que
comprovem efetivamente as alteracdes, de acordo com a alinea “d” do inciso Il do
art. 65 da Lei Federal n° 8.666/93 e suas alteracoes.

2.1 — O interessado, ao requerer a recomposicdo de precos deverd neste
instrumento descrever a ocorréncia dos fatos extraordinarios, justificados por meio
de instrumentos que comprovem claramente a necessidade da manutencdo do
equilibrio econémico-financeiro inicial do contrato.

2.2 — O modelo da Planilha de Custos que se refere o subitem anterior esta
disponibilizado no site www.guara.sp.gov.br.

XV — DAS SANCOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO |

1 — O(s) licitante(s)/contratado(s) que praticar(em) quaisquer atos previstos no artigo

7° da Lei Federal n® 10.520/2002, bem como no artigo 87 da Lei Federal n°® 8.666/93,

conforme o caso, ficara(ao) sujeito(s) as seguintes penalidades previstas no Decreto

Municipal n°® 1.450, de 15.02.2000, que serdo aplicadas mediante procedimento

administrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa:

[) Adverténcia;

II) Pela recusa na assinatura do contrato, de sua aceitacdo ou retirada do
instrumento equivalente ou, ainda, pela inexecucdo do seu objeto, parcial ou
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totalmente, a Administracdo aplicara multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor
da obrigacdo ndo cumprida.

[II) O atraso injustificado do inicio do fornecimento sujeitara a contratada a multa de
0,1% ao dia sobre o valor ajustado.

IV) O atraso injustificado superior a 60 (sessenta) dias corridos sera considerado
inexecucao, salvo razbes de interesse publico expostos no ato da autoridade
competente para a contratagao.

V) Suspenséo do direito de licitar e contratar com a Prefeitura Municipal de Guara -
SP, pelo prazo de até 05 (cinco) anos; e

VI) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que
seja promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade, que serd concedida sempre que o0 contratado ressarcir a
Administracdo pelos prejuizos resultantes e depois de decorrido o prazo da
sancéo aplicada com base no inciso anterior.

2 — As sancfes de que trata o subitem anterior poderdo ser aplicadas juntamente

com as multas estipuladas em ato normativo dos 6rgaos participantes, garantido o

exercicio de prévia e ampla defesa.

3 — As multas sao autbnomas e a aplicacdo de uma nao exclui a de outra.

4 — Os procedimentos para aplicacdo de adverténcia e multa relativas ao

inadimplemento de obrigacbes contratuais serdo conduzidos no ambito do Orgéo

Participante contratante e as penalidades serdo aplicadas por autoridade

competente do mesmo 06rgao.

5 — Os procedimentos para aplicacdo das demais penalidades n&o indicadas no

paragrafo anterior serdo conduzidos no ambito do Orgdo Gerenciador e as

penalidades serdo aplicadas por autoridade competente do mesmo érgéo.

XVI — DA ENTREGA DAS AMOSTRAS |

1 — Os licitantes deverao entregar amostras dos seus produtos até as 13h00min do
dia 02.06.16, no Almoxarifado Municipal a Rua Bernardino de Campos, s/n°, para
serem submetidos a analise e laudo técnico da Comissdo Analisadora de Produtos.

2 — Os licitantes deverdo obter recibo no ato da entrega dos produtos no
Almoxarifado, protocolo este que devera constar do envelope “Proposta”, sem o qual
ndo podera participar das fases seguintes da licitagdo (Anexo VIII).

3 — Serédo desclassificados os produtos que néo forem considerados de qualidade
aceitavel pela Comissao Analisadora de Produtos.

4 — O item que o proponente deixar de apresentar para amostra na data e horario
estipulado no subitem 1, serd automaticamente desclassificado.

5 — As amostras fornecidas para analise estardo a disposicdo dos proponentes, a
partir da data da adjudicagao, para serem retiradas dentro do prazo de 10 (dez) dias,
0 que apds esse prazo passardo a integrar os estoques do Almoxarifado por
caracterizar desinteresse em reaveé-las.

XVIl — DOS PRODUTOS HOMOLOGADOS |

1 — As marcas dos produtos constantes do Anexo VIl deste edital foram
homologadas pela Comissdo Analisadora de Produtos e, uma vez que seja do
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interesse da licitante optar pelo fornecimento de alguma dessas marcas
homologadas o0 mesmo ficara dispensado da apresentacdo das amostras desses
produtos.
2 — Caso a licitante ndo trabalhe com as marcas homologadas podera ofertar outras,
desde que cumpra o estabelecido no item XVI deste Edital.

XVIIl — DAS DISPOSICOES FINAIS |

1 — As normas disciplinadoras desta licitacdo serdo interpretadas em favor da
ampliagdo da disputa, respeitada a igualdade de oportunidade entre as licitantes e
desde que ndo comprometam o interesse publico, a finalidade e a seguranca da
contratacao.

2 — O resultado do presente certame sera divulgado no Diario Oficial do Estado e no
endereco eletrdbnico www.guara.sp.gov.br.

3 — Os demais atos pertinentes a esta licitagdo, passiveis de divulgacdo, serdo
publicados nos mesmos meios os quais foram divulgados esta licitacao.

4 — Os envelopes contendo os documentos de habilitacdo, ndo abertos, ficardo a
disposicdo para retirada no Servico de Licitacbes, Rua Washington Luiz, 188 —
Guara - SP, apds a publicacdo da Ata de Registro de Precos, pelo prazo de 15
(quinze) dias, apods os quais serao inutilizados sem comunicacao prévia.

5 — Qualquer cidaddo € parte legitima para impugnar edital de licitagdo por
irregularidade, devendo protocolar o pedido até 5 dias Uteis antes da data fixada
para a abertura dos envelopes de habilitacdo, devendo a Administracéo julgar e
responder a impugnacéo em até 3 dias Uteis, sem prejuizo da faculdade prevista no
§ 1° do artigo 113 do Estatuto Licitatorio.

5.1 — Decaira o direito de impugnar os temos do edital de licitac&o o licitante que néo
o fizer até o segundo dia util que anteceder a abertura dos envelopes proposta e de
habilitacdo, as falhas ou irregularidades que viciariam esse edital, hipotese em que
tal comunicacéo néo tera efeito de recurso.

5.2 — A peticao sera dirigida a autoridade subscritora do Edital, que decidira no prazo
de 01(um) dia util.

5.3 — As impugnacdes serdo recebidas no Protocolo Central da Prefeitura,
protocoladas pelos interessados, uma vez que as mesmas receberdo um numero de
registro de entrada de documentos, quando devera ser recolhida taxa de protocolo.
5.4 — Acolhida a peti¢cdo contra o ato convocatério, sera designada nova data para a
realizacdo do certame.

6 — Os casos omissos do presente Pregdo serdo solucionados pelo Orgéo
Gerenciador.

7 — Integram o presente Edital:

ANEXO | EspecificacOes dos Itens e Quantidades;

ANEXO I Minuta de Declaracdo de atendimento as exigéncias de habilitacado
prévia (Especifica para Microempresa — ME ou Empresa de
Pequeno Porte — EPP);

ANEXO Il | Minuta de declaracdo de enquadramento como microempresa ou
empresa de pequeno porte nos termos do art. 3° da Lei
Complementar n° 123/06;
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ANEXO IV | Minuta de Credenciamento;
ANEXO V | Minuta do Contrato de Fornecimento;
ANEXO VI | Minuta da Ata de Registro de Precos;
ANEXO VIl | Produtos Homologados
ANEXO VIl | Protocolo de Entrega de Amostras

8 — Os precos registrados serdo publicados no Diario Oficial do Estado,
trimestralmente.

9 — N&o sera exigida a prestacao de garantia para as contratacdes resultantes desta
licitacao.

10 — Os esclarecimentos relativos a esta licitacdo serdo prestados nos dias de
expediente, das 09h00min as 18h00min, no Servigo de Licitages, situado na Rua
Washington Luiz, n° 188, bairro Centro, cidade de Guara, Estado de Sao Paulo, CEP
14580-000, pelo telefone (16) 3831-9823 (Jaqueline) ou (16) 3831-9827 (Joao
Palma), pelo fax (16) 3831-3033 ou pelo e-mail: licitacao@guara.sp.gov.br

11 — Para dirimir quaisquer questbes decorrentes da licitagdo, ndo resolvidas na
esfera administrativa, serd competente o foro da Comarca de Guara, Estado de S&o
Paulo.

12 — As empresas estardo sendo constantemente avaliadas quanto a qualidade dos
produtos entregues e dos servicos prestados. Caso 0S mesmos nao atendam as
exigéncias estabelecidas, ou ndo sejam compativeis com as amostras apresentadas,
as licitantes sujeitar-se-d0 as penalidades, conforme faculta o artigo 87 da Lei
8.666/93.

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARA, em 13 de maio de 2016.

JOSE ANTONIO YOUSSEF ABBOUD
Prefeito Municipal

Registrado, publicado e arquivado na Diretoria da Divisdo Administrativa, data supra.

JOAO AUGUSTO PALMA
Diretor da Divisdao Administrativa
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ANEXO |

ALMONDEGA BOVINA Classificagao/Caracteristicas gerais: carne bovina, agua, KG |1.400,
ASSADA/COZIDA gordura bovina, proteina de soja, farinha de rosca,amido de
mandioca,cebola em p6,alho em p6, sal, aglcar,cebolinha
desidratada em flocos,salsa desidratada em
flocos.,estabilizante e antioxidante. Contém glaten. Peso
unitario aceito: De 12g a 17g. Composigao e requisitos:
Carboidratos : 2%, Gorduras totais: 19 %, Proteinas 23%,
VCT= 187 kcal / 80 g . Peso unitario do produto:
Aproximadamente 02 kg do produto. Prazo de validade:
Produto com prazo de validade : 12 meses a contar da data
de fabricagc&o. Condigbes de armazenamento e conservacao:
Embalagem fechada: - 12° C a . 18° C . Embalagem
priméria: saco de polietileno de alta densidade
multicamadas, termossoldado, atoxico, aprovado para
contato direto com alimentos de acordo com a resolu¢éo
105/99 da Anvisa, coloragéo azul, com selagem a quente na
base e na boca,sem perfuracdes e vazamentos,
perfeitamente lacrado resistente ao transporte e
armazenamento. Peso liquido de 02 kg. Embalagem
secundéria: caixa de papeldo ondulada reforcado resistente
ao impacto e as condi¢des de estocagem congelada com
abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva,
ambas adequadas ao empilhamento recomendado,
resistentes a danos durante o transporte, impacto e as
condigBes de estocagem congelada,garantindo a integridade
do produto durante o seu periodo de validade. Peso liquido
de 12 kg. Aplica-se o regulamento vigente (Instrugéo
Normativa n°® 22, de 24/11/05 - Regulamento Técnico para
Rotulagem de Produto de Origem Animal Embalado -
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, Brasil).
Nos rétulos das embalagens (priméria e secundaria),
deverdo estar impressas, de forma clara e indelével, as
seguintes informacgdes: 1. denominagéo de venda do produto
(nome do produto e marca) 2. identificacéo da origem (nome
e endereco do fabricante, e a expresséo “Industria
Brasileira”) 3. data de fabricagdo e prazo ou data de validade
ou data de vencimento e nimero do lote 4. lista de
ingredientes (na embalagem primaria), inclusive os aditivos
(fungéo principal, nome completo ou nimero INS), caso
utilizados 5. contetdo liquido 6. condicdes de
armazenamento 7. condi¢Bes de armazenamento e prazo
maximo para consumo apds a abertura da embalagem
priméria 8. empilhamento méaximo (na embalagem
secundéria) 9. carimbo do Servigo de Inspecéo Federal- SIF
ou Servigo Inspecao Estadual- SISP. 10. nimero de registro
do produto no 6rgdo competente.

ATUM Classificacao/ Caracteristicas gerais: atum em conserva em KG | 375,
6leo comestivel, preparado a partir de atum fresco, limpo e
sem visceras, descamado, pré-cozido, adicionado a 6leo de
soja como liquido de cobertura, ralado. O produto deve ser
elaborado a partir de matéria prima em perfeito estado de
conservacao e higiene e submetido a processo tecnologico
adequado. Peso drenado: 95%, 2% de 6leo de soja, 1,9% de
agua, 0,8% de sal, 0,3% caldo vegetal, em 100g do produto:
< 1,0g de carboidrato, 5g de lipideos, 27g de proteina e
160Kcal. Embalagem: plastica aluminizada apropriada para a
conservagao do produto, perfeitamente selada, inviolavel,
isenta de defeitos, pesando de 500g a 1kg. Rétulo: o produto
devera ser rotulado de acordo com a legislagao vigente, de
forma clara e indelével: nome e enderego da empresa,
constando obrigatoriamente o registro no SIF; identificagéo
completa do produto, data de fabricagdo, prazo de validade
e prazo maximo de consumo, temperatura de estocagem,
armazenamento e conservagéo, peso liquido e condicbes de
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armazenamento.

BACON

Classificagao/Caracteristicas gerais: carne suina defumada
com adi¢&o de sal, agucar, estabilizante polifosfato de sodio,
antioxidante eritorbato de sodio e conservadores nitrato de
nitrito de sédio. Embalagem: plastica apropriada para a
conservacgao do produto, perfeitamente selada, inviolavel,
isenta de defeitos, pesando 500g. Rétulo: o produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacao vigente, de forma
clara e indelével: nome e endereco da empresa, constando
obrigatoriamente o registro no SIF ou SISP; identificagdo
completa do produto, data de fabricac¢ao, prazo de validade e
prazo maximo de consumo, temperatura de estocagem,
armazenamento e conservacao, peso liquido e condigbes de
armazenamento.

KG

40,

BIFE (COXAO MOLE)

Classificacao/Caracteristicas gerais: proveniente de machos
da espécie bovina, sadios e abatidos sob inspecgédo
veterinaria. Sem osso, contendo no maximo 10% de gordura,
isenta de cartilagem, sem sebo, maximo de 3% de
aponeuroses. Durante o processamento, devera ser
realizada a aparagem (eliminag&o dos excessos de gordura,
cartilagem e aponeuroses). O produto deve estar de acordo
com a NTA-3 do Decreto n° 12.486, de 20/10/78, Portaria n®
1.428/MS, de novembro de 1993 e Resolucao n° 23, de
15/03/2000. A carne bovina em bife, congelada, tipo coxdo
mole devera apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir
alguma alteracdo. Embalagem: o produto deveréa estar em
embalagem plastica, flexivel, atoxica, resistente,
transparentes em pacotes de 1Kg, tendo os bifes
aproximadamente 70g. Rétulo: o produto devera ser rotulado
de acordo com a legislacao vigente, de forma clara e
indelével: nome e endereco do abatedouro, constando
obrigatoriamente o registro no SIF ou SISP; identificacéo
completa do produto, data de fabricacao, prazo de validade e
prazo maximo de consumo, temperatura de estocagem,
armazenamento e conservagao, peso liquido e condigbes de
armazenamento. Devera estar congelado e transportado em
veiculo com temperatura de — 8°C ou inferior, assegurando
gue o produto se mantenha congelado durante o transporte.

KG

174,

CARNE - MOIDA (PATINHO)

Classificagao/Caracteristicas gerais: proveniente de
machos da espécie bovina, sadios e abatidos sob inspecéo
veterinaria. Sem osso, contendo no maximo 10% de gordura,
isenta de cartilagem, sem sebo, maximo de 3% de
aponeuroses. Durante o processamento, deve ser realizada
a aparagem (eliminagé@o dos excessos de gordura,
cartilagem e aponeuroses). O produto devera estar de
acordo com a NTA-3 do Decreto n® 12.486, de 20/10/78,
Portaria n° 1.428/MS, de novembro de 1993 e Resolugéo n°®
23, de 15/03/2000. A carne bovina tipo acém moido,
congelado, deve apresentar-se livre de parasitas e de
qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteragdo. Embalagem: o produto devera
estar em embalagem plastica, flexivel, atdxica, resistente,
transparente em pacotes de 1Kg. Rétulo: o produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacao vigente, de forma
clara e indelével: nome e endereco do abatedouro,
constando obrigatoriamente o registro no SIM, SIF ou SISP;
identificacdo completa do produto, data de fabricagcéo, prazo
de validade e prazo maximo de consumo, temperatura de
estocagem, armazenamento e conservacao, peso liquido e
condi¢Ges de armazenamento. Devera estar congelado e
transportado em veiculo com temperatura de — 8°C ou
inferior, assegurando que o produto se mantenha congelado
durante o transporte. O produto a ser entregue ndo podera
ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto,
deverd ter data de fabricagéo minima de 30 dias.

KG

10.745,
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CARNE CURADA COZIDA Classificagao/Caracteristicas gerais: carne bovina, agua, sal, | KG | 600,
DESFIADA CONGELADA estabilizante tripolifosfato de sédio, espessante carragena,

DE BOVINO — AROMA aroma idéntico ao natural de carne seca, acidulante 4cido

DE CARNE SECA citrico e conservante nitrito de s6dio. Contém aromatizante

sintético idéntico ao natural. Ndo contém Glaten. Proteina: =
22 % Carboidrato: = 1 %, Lipideos: = 8 % Cloreto de Sédio:
= 4%. Peso unitario do produto: aproximadamente 02 kg do
produto. Prazo de validade: 12 meses a contar da data de
fabricag@o. Condi¢des de armazenamento e conservagao:
Embalagem fechada: -

12°C a . 18° C . Embalagem primaria: saco PEBD, atéxico,
apropriado para contato direto com alimentos, coloragéo
transparente/azul, perfeitamente lacrado, resistente ao
transporte e armazenamento. Peso liquido: 02 kg.
Embalagem secundaria: caixa de papeldo ondulado
reforcado resistente ao impacto e as condi¢cdes de
estocagem congelada com abas superiores e inferiores
lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao
empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o
transporte, impacto e as condi¢des de estocagem congelada,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade. Peso liquido: 12 kg. Aplica-se o
regulamento vigente (Instrugdo Normativa n°® 22, de 24/11/05
- Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de
Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento, Brasil). Nos rétulos das
embalagens (priméria e secundaria), deverao estar
impressas, de forma clara e indelével, as seguintes
informacgdes: 1. denominacgédo de venda do produto (home
do produto e marca) 2. identificacéo da origem (nome e
endereco do fabricante, e a expressao “Industria Brasileira”)
3. data de fabricacao e prazo ou data de validade ou data de
vencimento e nimero do lote 4. lista de ingredientes (na
embalagem primaria), inclusive os aditivos (funcéo principal,
nome completo ou nimero INS), caso utilizados 5. contetido
liquido 6. condigbes de armazenamento 7. condicdes de
armazenamento e prazo maximo para consumo apos a
abertura da embalagem priméria 8. empilhamento maximo
(na embalagem secundéria) 9. carimbo do Servigo de
Inspecgédo Federal - SIF ou Servigo Inspecéo Estadual- SISP.
10. nimero de registro do produto no 6rgdo competente.

CARNE DE FRANGO COZIDA Classificagcao/Caracteristicas gerais: filé, peito ou coxas e KG |1.700,
TEMPERADA, DESFIADA E sobrecoxas de frango sem osso e sem pele, agua, sal,
CONGELADA proteina de soja, condimentos e especiarias, realgador de

sabor: glutamato monossaédico (INS 621), acidulante: acido
citrico (INS 330), polifosfato de sédio (INS 459i) e
espessante: carragena (INS 407). Os filés sdo temperados
através de injecdo e massageamento, cozidos e desfiados
mecanicamente. Apés o desfiamento, o frango desfiado é
embalado em sacos de polietileno e em caixa de papeldo e
imediatamente congelados no tunel continuo. Numa porgéo
de 100g do produto devera conter: 170Kcal, 2g de
carboidratos, 28g de proteinas, 7 g de gorduras totais e 2g
de gorduras saturadas, 75mg de colesterol, 21mg de calcio,
321mg de ferro e 1210mg de sédio. Devendo ser
transportada a temperatura de -12° C (doze graus
centigrados negativos) ou inferior. Embalagem: o produto
devera estar congelado, embalagem de polietileno, atoxica,
resistente, transparente, em pacotes com pesos de 2Kg ou 5
Kg. Embalagem integra, sem sinais de rachaduras na
superficie, sem furos e sem acumulos, protegida
externamente em caixa de papeldo rotulada refor¢cada, com
as abas superior e inferior totalmente lacradas. Nao seréo
aceitas embalagens defeituosas que exponham o produto a
contaminacéo e/ou deterioragdo. Embalagem secundaria:
2Kg, 8Kg ou 20Kg. Rétulo: o produto devera ser rotulado de
acordo com a legislagdo vigente. No rétulo da embalagem
deverdo estar impressos de forma clara e indelével as
seguintes informacgdes: nome e endereco do abatedouro,
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constando obrigatoriamente registro no SIF/SISP;
Identificacdo completa da data de fabricacao, prazo de
validade e prazo maximo para consumo; temperatura de
estocagem, armazenamento e conservagao; peso liquido;
condigbes de armazenamento. O produto a ser entregue
néo podera ter validade inferior a 6 meses. Na entrega do
produto, deverd ter data de fabricacdo minima de 30 dias.

8 | CARNE EM CUBOS (ACEM) Classificagao/Caracteristicas gerais: carne bovina, acém, em | KG | 228,
cubos congelados individualmente (IQF). Proveniente de
machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob inspecdo
veterinaria. Dimensdes do cubo: 2x2x2. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminacao
dos excessos de gordura, cartilagem e aponevroses). A
carne bovina em cubos congelada, deve apresentar-se livre
de parasitas e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteracéo. A carne bovina
em cubos devera conter no maximo, 10% de gordura, ser
isenta de cartilagens, de 0ssos e conter no maximo 3% de
aponevroses.Quanto a perda de liquidos durante o
descongelamento, este ndo devera se superior & 3%.
Embalagem: o produto devera estar congelado e embalado
em embalagem plastica flexivel, atoxica, azul e resistente ao
transporte e armazenamento. A embalagem devera
permanecer integra por todo o periodo de validade do
produto, portanto ndo devera apresentar vazamento de
sangue na fase de descongelamento sob refrigeracéo. Os
pacotes deverdo conter pesos de 2 kg.

9 | CARNE EM CUBOS (CARNE Classificagao/Caracteristicas gerais: Cubos de peixinho com | KG | 9.040,
BOVINA SEM OSSO - PEIXINHO) dimensdes aproximadas de 2x2x2 cm, manipulada em
condig@es higiénicas, provenientes de animais sadios,
abatidos sob inspecéao veterinaria. Sem osso, contendo no
méaximo 10% de gordura, isenta de cartilagem, sem sebo,
méaximo de 3% de aponeuroses. Durante o processamento,
deve ser realizada a aparagem (eliminacdo dos excessos de
gordura, cartilagem e aponeuroses). A carne deve
apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma
alteragdo. Devendo ser congelada e transportada a
temperatura de — 18°C (dezoito graus centigrados negativo
ou inferior). O produto devera estar de acordo com a NTA-3
do Decreto n°® 12.486, de 20/10/78, Portaria n° 1.428/MS, de
novembro de 1993 e Resolucédo n° 23, de 15/03/2000.
Embalagem: o produto devera estar congelado, embalagem
plastica sob vacuo, atéxica, resistente, transparente, em
pacotes com pesos de 1 Kg. Embalagem integra, sem sinais
de rachaduras na superficie, sem furos e sem acumulos,
protegida externamente em caixa de papeléo rotulada
reforcada, com as abas superiores e inferiores totalmente
lacradas. Nao seréo aceitas embalagens defeituosas que
exponham o produto a contaminagdo e/ou deterioragdo. O
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagéo
vigente. No rétulo da embalagem deveréo estar impressos
de forma clara e indelével as seguintes informagdes: 1)
Nome e endereco do abatedouro, constando
obrigatoriamente registro no SIF/SISP; 2) Identificacao
completa do produto (Data de fabricagao, prazo de validade
e prazo maximo para consumo) 3) Temperatura de
estocagem, armazenamento e conservacao; 4) Peso liquido;
5) Condi¢bes de armazenamento.

10 | CARNE EM CUBOS (PATINHO) Classificagcao/Caracteristicas gerais: carne bovina, patinho, KG |9.000,
em cubos congelados individualmente (IQF). Proveniente de
machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob inspecao
veterinaria. Durante o processamento, deve ser realizada a
aparagem (eliminac&@o dos excessos de gordura, cartilagem
e aponevroses). A carne bovina em tiras congelada deve
apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma
alteracdo. A carne bovina em tiras devera conter no maximo,
10% de gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos e conter
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no maximo 3% de aponevroses. Quanto a perda de liquidos
durante o descongelamento, este ndo devera ser superior a
3%. Embalagem: o produto devera estar congelado e
embalado em embalagem pléastica flexivel, atdxica, azul e
resistente ao transporte

e armazenamento. A embalagem devera permanecer integra
por todo o periodo de validade do produto, portanto ndo
devera apresentar vazamento de sangue na fase de
descongelamento sob refrigeragdo. Os pacotes deverdo
conter pesos de 2 kg.

11

CARNE EM TIRAS (COXAO MOLE)

Classificagao/Caracteristicas gerais: carne bovina, coxdo
mole — cha de dentro, em tiras congeladas. Proveniente de
machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob inspecdo
veterinaria. Durante o processamento, deve ser realizada a
aparagem (eliminagéo dos excessos de gordura, cartilagem
e aponevroses). A carne bovina em tiras congelada deve
apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma
alteracdo. A carne bovina em tiras devera conter no maximo,
10% de gordura, ser isenta de cartilagens, de ossos e conter
no méaximo 3% de aponevroses. Quanto a perda de liquidos
durante o descongelamento, este ndo devera se superior &
3%. Embalagem: o produto devera estar congelado e
embalado em embalagem pléastica flexivel, atdxica, azul e
resistente ao transporte e armazenamento. A embalagem
devera permanecer integra por todo o periodo de validade
do produto, portanto ndo devera apresentar vazamento de
sangue na fase de descongelamento sob refrigeragéo. Os
pacotes deverdo conter pesos de 2 kg.

KG

4.500,

12

CHARQUE (CARNE SECA)

Classificagao/Caracteristicas gerais: Corte bovino dianteiro.
Ingredientes: carne bovina e sal. Informacao nutricional: em
30g contém 54 kcal, Og de carboidrato, 8g de proteina, 2g de
gorduras totais, 0g de gordura trans, 195mg de sdédio.
Embalagem: plastica devidamente lacrada, contendo rétulo
completo do produto, data de fabricacao, data de validade,
de acordo com a legislacdo, com peso de 500g.

KG

55,

13

COXA E SOBRECOXA DE
FRANGO SEM ADICAO DE
SAL E TEMPEROS

Classificagao/Caracteristicas gerais: coxa e sobrecoxa de
frango manipulada em condigdes higiénico-sanitarias,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspegao
veterinaria, devendo ser congelada e transportada a
temperatura de - 18°C ou inferior. A porcentagem de agua ou
gelo ndo deverd ultrapassar 10% (dez por cento). Prazo de
validade minimo de 6 meses. Embalagem: o produto devera
estar acondicionado a vacuo em embalagem plastica,
flexivel, atoxica, resistente, transparentes em pacotes de 1,2
a 1,5Kg. Rétulo: o produto devera ser rotulado de acordo
com a legislagéo vigente, de forma clara e indelével: nome e
endereco do abatedouro, constando obrigatoriamente o
registro no SIF; identificacdo completa do produto, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo méaximo de consumo,
temperatura de estocagem armazenamento e conservagao,
peso liquido e condigbes de armazenamento.

KG

3.945,

14

COXINHA DA ASA IQF

Classificacao/Caracteristicas gerais: manipulada em
condi¢@es higiénicas, provenientes de animais sadios,
abatidos sob inspecéo veterinaria, devendo ser congelada e
transportada a temperatura de — 18°C (dezoito graus
centigrados negativos) ou inferior. Devera ser submetida a
tecnologia de congelamento 1.Q.F para congelamento
individual. Embalagem: o produto devera estar
acondicionado a vacuo em embalagem plastica, flexivel,
atoxica, resistente, transparente, em pacotes com peso de
1Kg. A embalagem secundaria devera ser em caixa de
papeléo devidamente lacrada. Rétulo: o produto deveréa ser
rotulado de acordo com a legislacéo vigente. No rétulo das
embalagens, deverao constar de forma clara e indelével as
seguintes informagdes: identificagéo do fabricante e marca;
nome e endereco do fabricante; data de validade ou prazo
méaximo para consumo; data de fabricagdo do produto; peso
liguido; condi¢cbes de armazenamento e empilhamento

KG

5.500,
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maximo; carimbo/nimero do SIF ou SISP; nimero do lote
(caso utilizado). O produto a ser entregue ndo podera ter
validade inferior a 6 meses. Na entrega do produto, devera
ter data de fabricagdo minima de 30 dias.

15 | EMPANADO DE FRANGO Classificagao/Caracteristicas gerais: composto de peito de KG | 900,
frango sem pele, sem osso, empanado com farinha de rosca
flocada, sal e condimentos (isento de pimenta, pele de aves
e cartilagens); congelada, com aspecto, cor, cheiro e sabor
proprios; livre de sujidades, parasitas e larvas, embalado em
sistema cry-0-vac, com peso de até 25g por unidade.
Embalagem: atéxica e resistente podendo conter de 3 a 5kg.
Devera ser congelado a temperatura de —18°C (dezoito
graus centigrados negativos) ou inferior e transportada em
condigcBes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento congelado, como também a qualidade do mesmo
guanto as caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
microscoépicas. O produto devera estar de acordo com a
legislac&o vigente. Rétulo contendo data de fabricagéo,
validade, peso, ingrediente, carimbo do SIF e suas
condi¢6es deverdo estar de acordo com a NTA-76 (Decreto
n° 12.486, de 20/10/78) e (MA — Decreto 2.244, de 04/06/97).

16 | EMPANADO DE PEIXE Classificagao/Caracteristicas gerais: carne mecanicamente KG |1.100,
separada de peixe (Tambaqui, Pintado, Surubim, Tilapia),
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, amido,
gordura vegetal de 6leo de algodéo, proteina texturizada de
s0ja, sal, farinha de milho fortificada com ferro e acido félico,
amido modificado, ovo em p6 integral, coentro em po, alho
em po, cebola em pg, levedura, umectante sorbitol (INS
420), acidulante acido citrico (INS 330), realcador de sabor
glutamato monossadico (INS 621), fermentos quimicos
pirofosfato dissédico (INS 450ii) e bicarbonato de sédio (INS
500ii), aroma natural de maca e éleo resina de alecrim.
Contém Glaten. Embalagem: sacos de polietileno de alta
densidade, atéxico, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento, com peso unitario de 20g e peso total da
ambalagem de 2,5 Kg.

17 | FILEZINHO FRANGO - SASSAMI Classificagcao/Caracteristicas gerais: frango semi- KG |8.016,
processado; peito de frango cortados em tirinhas; congelado
individualmente (IQF); sem pele e sem 0sso; com aspecto,
cor, cheiro e sabor préprios; sem manchas e sem parasitas;
acondicionado em saco plastico polietileno, transparente,
atoxico; fornecido em pacote de 2,5 kg; devendo ser
congelado e transportada a temperatura de - 18°C ou
inferior. o produto ndo devera apresentar superficie tmida,
pegajosa, exudato ou partes flacidas ou de consisténcia
anormal, com indicios de fermentacao putrida. Observar as
especificagdes da Norma Técnica de Alimentos 3 — NTA 3 do
Decreto Estadual n.° 12.436 de 20/10/78, que aprovou
normas técnicas especiais de alimentos e bebidas Rétulo: o
produto devera ser rotulado de acordo com a legislagédo
vigente, de forma clara e indelével: nome e endereco do
abatedouro, constando obrigatoriamente o registro no SIF;
identificacdo completa do produto data de fabricacéo, prazo
de validade e prazo méaximo de consumo, temperatura de
estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e
condi¢cbes de armazenamento, de acordo com a NTA-76
(Decreto 12.486, de 20/10/78) e (MA — Decreto 2.244, de
04/06/97). O produto a ser entregue ndo podera ter validade
inferior a 6 meses. Na entrega do produto, devera ter data de
fabricacdo minima de 30 dias.

18 | FRANGO - SASSAMI Classificagao/Caracteristicas gerais: frango semi- KG | 320,
processado; peito de frango cortados em tirinhas; congelado;
sem pele e sem 0ss0; com aspecto, cor, cheiro e sabor
préprios; sem manchas e sem parasitas; acondicionado em
saco plastico polietileno, transparente, atéxico; fornecido em
pacote de 1 kg; devendo ser congelado e transportada a
temperatura de - 18°C ou inferior. Rétulo: o produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacao vigente, de forma
clara e indelével: nome e endereco do abatedouro,
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constando obrigatoriamente o registro no SIF; identificacéo
completa do produto, data de fabricacao, prazo de validade e
prazo maximo de consumo, temperatura de estocagem
armazenamento e conservagao, peso liquido e condigbes de
armazenamento, de acordo com a NTA-76 (Decreto 12.486,
de 20/10/78) e (MA — Decreto 2.244, de 04/06/97).

19 | FRANGO INTEIRO Classificagao/Caracteristicas gerais: frango semi- KG |20,
processado; inteiro; congelado; sem pés, sem cabeca, sem
miudos; com

aspecto, cor, cheiro, e sabor préprios; sem manchas e
parasitas; manipulada em condi¢des higiénicas sanitarias,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspegéo
veterinaria, devendo ser congelada e transportada a
temperatura de - 18°C ou inferior. A porcentagem de agua ou
gelo ndo devera ultrapassar 10% (dez por cento).
Embalagem: o produto devera estar acondicionado a vacuo
em embalagem plastica, flexivel, atoxica, resistente,
transparentes em pacotes de pesando entre 1,8 a 2,5kg.
Rétulo: o produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacdo vigente, de forma clara e indelével: nome e
endereco do abatedouro, constando obrigatoriamente o
registro no SIF; identificacdo completa do produto, data de
fabricacéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo,
temperatura de estocagem armazenamento e conservagao,
peso liquido e condi¢gdes de armazenamento.

20 | HAMBURGUER MISTO Classificagcao/Caracteristicas gerais: produto carneo KG | 700,
industrializado obtido a partir de carne moida de aves e de
carne bovina adicionado ou néo de tecido adiposo e
ingredientes, moldado e submetido ao processo tecnolégico
adequado. Devera ser congelado a temperatura de — 12°C
(doze graus centigrados negativos) ou inferior e transportada
em condi¢gdes que preservem as caracteristicas fisico-
quimicas, microbioldgicas e microscopicas. O produto devera
estar de acordo com a legislacéo vigente em especial a
Instrucéo Normativa 20/2000 MAPA, Resolugédo RDC
175/2003 da Anvisa/MS, Resolugdo RDC 12/2001 da
Anvisa/MS e Portaria 1002/SVS/MS, pesando 569 cada.
Caixa com no minimo 36 unidades, congelado, com aspecto,
cor, cheiro e sabor proprio, sem pimenta, livre de sujidades,
larvas e parasitas. Embalagem: o produto devera estar
embalado em camadas interfolhadas, acondicionado em
caixas de papelao reforgada. Rétulo: o produto devera ser
rotulado de acordo com a legislac¢éo vigente, de forma clara
e indelével, contendo data de fabricagao, validade e peso,
carimbo do SIF e suas condi¢gbes deverdo estar de acordo
com a NTA-76 (Decreto 12.486, de 20/10/78) e (MA -
Decreto 2.244, de 04/06/97).

21 | LARGATO BOVINO Classificacao/Caracteristicas gerais: carne bovina de KG |50,
primeira qualidade, limpa sem ossos, sem pele, pouca
gordura, sem pelancas, com peso médio de 3kg cada pega.
Embalagem: a vacuo, congelada a - 12 graus Celsius.
Isentas de aditivos ou substéncias estranhas ao produto, que
sejam impréprias ao consumo e que alterem suas
caracteristicas naturais (fisicas, quimicas e organolépticas),
inspecionadas pelo ministério da agricultura.

22 | LINGUIGCA CALABRESA Linguica calabresa cozida e defumada KG |792,
Classificagcao/Caracteristicas gerais: lingui¢a; defumada;
calabresa; preparada com carne ndo mista, nem toucinho e
condimentos (isento de pimenta); com aspecto normal, firme,
sem umidade, ndo pegajosa; isenta de sujidades, parasitas e
larvas; mantida em temperatura de refrigeragéo adequada; e
suas condigOes deverdo estar de acordo com a NTA-05
(Decreto 12.486, de 20/10/78). Embalagem: acondicionada
em embalagem de polietileno, a vacuo, de 5Kg, com SIF do
Ministério da Agricultura e validade minima de 3 meses da
data de entrega.
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23 | LINGUICA SUINA FINA Classificagao/Caracteristicas gerais: linguica in natura; KG | 155,
preparada com carne de pernil e condimentos; com aspecto
normal, firme, sem umidade; isenta de sujidades, parasitas e
larvas; mantida em temperatura de refrigeragéo de 0°C a
7°C; acondicionada em saco de polietileno, devidamente
fechado. Embalagem: o produto devera estar acondicionado
a vacuo em embalagem pléastica, flexivel, atéxica, resistente,
transparentes em pacotes de pesando de 0,5 a 1kg. Rétulo:
o produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao
vigente, de forma clara e indelével: nome e endereco do
abatedouro, constando obrigatoriamente o registro no SIF;
identificacdo completa do produto, data de fabrica¢&o, prazo
de validade e prazo maximo de consumo, temperatura de
estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e
condi¢Bes de armazenamento.

24 | LOMBO SUINO - PECA INTEIRA Classificagdo/ Caracteristicas gerais: carne suina, lombo, em | KG | 240,
peca, congelado, sem 0sso, acondicionada em sacos
plasticos transparentes, atoxicos, pesando aproximadamente
2,5 kg. Suas condi¢des deverdo estar de acordo com a nta-
76(dec.12486 de 20/10/78) e (ma 2244/97/,(lei
estad.8.208/92, pot. 1.210/06 sms.g) e suas alteragdes.
Produto sujeito a verificagdo no ato da entrega e aos
procedimentos administrativos.

25 | MORTADELA Classificacao/ Caracteristicas gerais: mortadela, constituida KG | 160,
da mistura de carnes bovina e suina; composta de
condimentos e outras substancias alimentares, apresentando
no méaximo 25% de umidade e 10% de cubos de toucinho;
primeira qualidade, isento de sujidades e outras e outras
substancias estranhas em sua composi¢do. Data de validade
minima de 20 dias a contar da entrega. Acondicionado em
plastico atéxico, peca Unica, com diametro de 15 cm. Suas
condi¢bes deverdo estar de acordo com a nta-5 decreto
12.486 de 20/10/78; instrugdo nomativa n°20 de 31/07/2000
e suas posteriores alteracdes; produto sujeito a verificacdo
no ato da entrega e aos procedimentos administrativos.

26 | PEITO DE FRANGO COM OSSO Classificacao/Caracteristicas gerais: frango semi- KG |8,
processado; peito com 0ss0, em peca, sem tempero;
congelado, com validade de 12 meses; com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprios; sem manchas e parasitas;
manipulada em condig6es higiénico-sanitarias, provenientes
de animais sadios, abatidos sob inspecéao veterinaria,
devendo ser congelada e transportada a temperatura de -
18°C ou inferior. Embalagem: o produto devera estar
acondicionado a vacuo em embalagem plastica, flexivel,
atoxica, resistente, transparentes pesando 500g a 600g por
peca. Rétulo: o produto devera ser rotulado de acordo com a
legislacdo vigente, de forma clara e indelével: nome e
endereco do abatedouro, constando obrigatoriamente o
registro no SIF; identificacdo completa do produto, data de
fabricacéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo,
temperatura de estocagem armazenamento e conservagao,
peso liquido e condi¢cdes de armazenamento.

27 | PEITO DE FRANGO SEM OSSO Classificagcao/Caracteristicas gerais: frango semi- KG | 370,
processado; peito sem 0SS0, em pega, sem tempero;
congelado, com validade de 12 meses; com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprios; sem manchas e parasitas;
manipulada em condi¢6es higiénico-sanitarias, provenientes
de animais sadios, abatidos sob inspecéo veterinaria,
devendo ser congelada e transportada a temperatura de -
18°C ou inferior. Embalagem: o produto devera estar
acondicionado a vacuo em embalagem plastica, flexivel,
atoxica, resistente, transparentes pesando 700g a 800g por
peca. Rétulo: o produto dever ser rotulado de acordo com a
legislacdo vigente, de forma clara e indelével: nome e
enderec¢o do abatedouro, constando obrigatoriamente o
registro no SIF; identificacdo completa do produto, data de
fabricacéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo,
temperatura de estocagem armazenamento e conservagao,
peso liquido e condi¢cdes de armazenamento.
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28 | PEITO DE FRANGO TEMPERADO Classificagao/Caracteristicas gerais: sabor suave de frango KG |5.500,
E COZIDO EM TIRAS cozido. Textura macia e suculenta. Produto em tiras e
congelado (IQF) individualmente. Ingredientes: Peito de
frango, agua, sal, amido de mandioca e proteina de soja
concentrada. Estabilizantes tripolifosfato de sédio e
polifosfato de sédio. Nao contém gluten. Composicao e
requisitos: Proteina: = 25 % Amido: = 2 % Lipideos: = 3,0 %
Cloreto de Sédio: = 1,5 %. Peso unitario do produto:
aproximadamente 02 kg do produto. Prazo de validade: 12
meses a contar da data de fabricag&do. CondigGes de
armazenamento e conservacao:Embalagem fechada: - 12°
C. Embalagem priméaria: saco de polietileno de alta
densidade multicamadas, termossoldado, atéxico, apropriado
para contato direto com alimentos, coloragéo azul,
perfeitamente lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento. Peso liquido: 02 kg Embalagem
secundéaria:

caixa de papeldo ondulado reforgado resistente ao impacto e
as condicdes de estocagem congelada com abas superiores
e inferiores lacradas com fita adesiva, ambas adequadas ao
empilhamento recomendado, resistentes a danos durante o
transporte, impacto e as condi¢des de estocagem congelada,
garantindo a integridade do produto durante todo o seu
periodo de validade. Peso liquido: 12 kg. Aplica-se o
regulamento vigente (Instrugdo Normativa n°® 22, de 24/11/05
- Regulamento Técnico para Rotulagem de Produto de
Origem Animal Embalado - Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, Brasil). Nos rétulos das
embalagens (priméria e secundaria), deverdo estar
impressas, de forma clara e indelével, as seguintes
informacgdes: 1. denominacao de venda do produto (hnome
do produto e marca) 2. identificac@o da origem (nome e
endereco do fabricante, e a expressao “Industria Brasileira”)
3. data de fabricacéo e prazo ou data de validade ou data de
vencimento e nimero do lote 4. lista de ingredientes (na
embalagem primaria), inclusive os aditivos (funcéo principal,
nome completo ou nimero INS), caso utilizados 5. contetdo
liquido 6. condigbes de armazenamento 7. condicdes de
armazenamento e prazo maximo para consumo apos a
abertura da embalagem priméria 8. empilhamento maximo
(na embalagem secundaria) 9. carimbo do Servigo de
Inspecgédo Federal- SIF ou Servigo Inspecdo Estadual- SISP.
10. nimero de registro do produto no 6rgdo competente.

29 | PEIXE EM POSTA Classificagao/Caracteristicas gerais: Sem cabecga e sem KG |1.710,
DE 12 QUALIDADE (CACAO) visceras. Congelado por processo rapido e conservado em
temperatura adequada para congelamento (-12 a -18°C), ndo
apresentando qualquer sinal de descongelamento no ato da
entrega. Cada unidade devera ser embalada em saco
plastico de polietileno com indicagdo de peso e prazo de
validade.

30 | PERNIL SUINO EM CUBOS Classificagcao/Caracteristicas gerais: proveniente de machos | KG |4.172,
da espécie suina, sadios, abatidos sob inspec¢éo veterinaria.
Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem
(eliminagédo dos excessos de gordura, cartilagem e
aponeuroses), os cubos deverdo ter aproximadamente 3x3x3
cm. A carne suina deve apresentar-se livre de parasitas e de
qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteragdo. Embalagem: o produto devera
estar embalado a vacuo em embalagem pléstica, flexivel,
atoxica, resistente, transparentes em pacotes de 02kg e
congelado e mantido em temperatura de -12°C ou inferior.
Reembalada em caixa de papeldo lacrada. Rétulo: o produto
devera ser rotulado de acordo com a legislagao vigente, de
forma clara e indelével: nome e enderego do abatedouro,
constando obrigatoriamente o registro no SIF; identificacéo
completa do produto, data de fabricac&o, prazo de validade e
prazo maximo de consumo, temperatura de estocagem,
armazenamento e conservacao, peso liquido e condigbes de
armazenamento.
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31 | PERNIL SUINO INTEIRO Classificagao/Caracteristicas gerais: Carne suina sem sal; KG | 130,
- SEM OSSO pernil traseiro; congelada em peca inteira, sem 0sso, sem
pele; acondicionado em sacos plasticos transparentes,
atoxico, em caixas apropriadas; pesando aproximadamente
6 kg a peca. Suas condi¢des deverdo estar de acordo com a
nta3 e decreto 12486 de 20/10/78) e (ma 2244/97); port.304
de 22/04/96, port.90,port.89 de 15/02/96 e suas posteriores
alterag@es. Produto sujeito a verificacdo no ato da entrega e
aos procedimentos adminstrativos.

32 | PRESUNTO COZIDO Classificagdo/ Caracteristicas gerais: O produto devera ser KG |1.268,
SEM CAPA DE GORDURA obtido a partir de pernil suino, sal, agUcar, especiarias,
conservantes e estabilizantes de acordo com a legislagao
vigente. Ser livre de ossos quebrados, cartilagem,
queimadura por congelamento, bolores, limo na superficie,
com coloragdo normal, livre de parasitas e de qualquer
substancia contaminante. Nao serdo permitidas embalagens
danificadas. Prazo de validade minimo de 6 meses.
Embalagem: o produto devera estar acondicionado a vacuo
em embalagem plastica, flexivel, atoxica, resistente,
transparentes em pacotes de aproximadamente 3,5 a 4 Kg.
Rotulo: o produto devera estar fatiado, interfolhado com
filme pléastico acondicionado a vacuo em embalagem
plastica, flexivel, atéxica, resistente, transparentes em
pacotes de 500 gramas, em temperatura de refrigeracéo
(entre 0 e 7°C), com identificacdo do produto, marca do
fabricante, prazo de validade. O produto devera ter registro
no Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude.

33 | QUEIJO - TIPO MUGCARELA Classificagao/Caracteristicas gerais: produto elaborado KG |1.270,
unicamente com leite de vaca, provenientes de animais
sadios, com formato de paralelepipedo. A crosta devera ser
fina ou ndo formada; a consisténcia semidura, rigida e a
textura fechada indicando nenhuma fermentagéo.
Processado em condi¢des higiénicas sanitarias. As
condi¢6es do produto deverdo estar de acordo com a
Portaria MA.364 de 04/09/97 e NTA — 11 (Decreto 12486 de
20/10/78). Embalagem: o produto devera estar fatiado,
interfolhado com filme plastico acondicionado a vacuo em
embalagem plastica, flexivel, atoxica, resistente,
transparentes em pacotes de 500 gramas, em temperatura
de refrigeracéo (entre 0 e 7°C), com identificacdo do produto,
marca do fabricante, prazo de validade. O produto devera
ter registro no Ministério da Agricultura e/ou Ministério da
Saude. Rétulo: o produto devera ser rotulado de acordo com
a legislagdo vigente, de forma clara e indelével:
denominag&o “queijo”, seguida do nome que indique a
variedade e classe, endereco do fabricante, constando
obrigatoriamente o registro no SIF; identificacdo completa do
produto; data de fabricacao; prazo de validade e prazo
maximo de consumo, temperatura de estocagem
armazenamento e conservacao, peso liquido e condigbes de
armazenamento. Validade minima de 2 meses e a validade
de entrega devera ser de 4 dias a contar a data da entrega.

34 | QUENJO - TIPO PRATO Classificagao/ Caracteristicas gerais: queijo prato, embalado | KG |50,
em plastico inviolavel, selado a vacuo, pesando em torno de
500 g, com data de validade minima de 1 més e 6 dias a
contar da data da entrega. Suas condi¢Oes deverdo estar de
acordo com a portaria ma.358 de 04/09/97 e nta-11(decreto
12486 de 20/10/78) e suas alteracdes posteriores. Produto
sujeito a verificagdo no ato da entrega e aos procedimentos
administrativos determinados pelo mapa.

35 | SALAME, TIPO ITALIANO Classificagao/ Caracteristicas gerais: salaminho, tipo italiano, | KG | 45,
constituido da mistura de carnes bovina, suina crua;
condimentado, adicionado de toucinho de 5 a 10%, isento de
sujidades e outras substancias estranhas. Acondicionado
em papel parafinado, pega inteira, com peso de 380 a 680 g.
Data de validade minima de 01 més a contar da data de
entrega. Suas condi¢des deverdo estar de acordo com a nta-
5(decreto 12.486 de 20/10/78), inst. normativa 22 de
31/07/2000 e suas posteriores altera¢des. Produto sujeito a
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verificag@o no ato da entrega e aos procedimentos
administrativos.

36

SALSICHA DE PERU

Classificacao/Caracteristicas gerais: Produto carneo
industrializado, obtido da emulsdo de carne de peru,
adicionado de ingredientes e condimentos (exceto pimenta)
embutido em envoltério natural ou artificial ou processo de
extrusdo e submetido a um processo térmico adequado.
Seré tolerada a adi¢édo de pequenas quantidades de agua,
amido, soja e corantes naturais. Podera ser adicionado ao
produto, desde que declarados, sais minerais que nao
compitam entre si em termo de biodisponibilidade. A salsicha
devera ser preparada com carnes de peru em perfeito estado
de conservacdo, isenta de 0ssos, peles, aponevroses e
cartilagens nédo sendo permitida a substituicdo e o emprego
de carnes de animais bovinos, equinos, caninos, felinos e
outras

KG

1.600,

espécies de aves e nem a utilizagdo de gorduras
provenientes de animais bovinos, equinos, caninos e felinos.
A porcentagem de agua ou gelo ndo devera ultrapassar 10%
(dez por cento) em peso. O produto ndo devera apresentar
superficie imida pegajosa, exsudato, liquido em partes
flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagao putrida. N&o sera tolerada a presencga de
manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloragéo sem
uniformidade. O peso unitario de cada gomo devera ser de
40 a 50 gramas. Embalagem: a embalagem priméaria do
produto devera ser a vacuo, termoformada em sacos
fabricados com filme coextrusado a base de nylon e
polietileno de baixa densidade, atdxico, transparente e
lacrado, resistente ao transporte e armazenamento,
contendo peso liquido de 3.0 kg (trés quilogramas) por
embalagem. A embalagem devera apresentar o produto de
forma ordenada e paralela, a fim de evitar quebra ou
deformagéo. Seréa considerada imprdépria e sera recusada a
embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto & contaminagéo e/ou deterioragéo. Rotulo: o produto
devera ser rotulado de acordo com as Resolu¢des RDC
359/03 e RDC 360/03 da ANVISA/MS. O produto a ser
entregue ndo podera ter validade inferior a 6 meses. Na
entrega do produto, devera ter data de fabricagcdo minima de
30 dias.

37

SALSICHA TIPO HOT DOG

Classificagao/Caracteristicas gerais: congelada a
temperatura de -12°C ou inferior, contendo 2 % de amido e
isenta de pimenta. a) Nitrito de potassio ou de s6dio: maximo
de 0,02%, quando usados isoladamente ou combinados. b)
Nitrito de Potassio ou de sédio, associados ou ndo: maximo
de 0,05%. c) Cloreto de sddio: maximo 2%. O produto ndo
devera apresentar superficie tmida, pegajosa, exsudato ou
partes flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagéo putrida. O produto deve estar de acordo com a
NTA-3 (Decreto 12.486, de 20/10/78). Embalagem: As
salsichas deverao ter peso unitario de 40 a 50g,
acondicionadas em pacotes de 3kg ou 5 kg. Deverao estar
embaladas a vacuo em embalagem plastica, flexivel, atoxica,
resistente, transparente e reembaladas em caixa de papelédo
lacrada. Rétulo: o produto devera ser rotulado de acordo
com a legislagéo vigente, de forma clara e indelével: nome e
enderec¢o do abatedouro, constando obrigatoriamente o
registro no SIF; identificacdo completa do produto, data de
fabricacéo, prazo de validade e prazo méaximo de consumo,
temperatura de estocagem, armazenamento e conservagao,
peso liquido e condigdes de armazenamento.

KG

3.645,
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ANEXO Il

Minuta de declaracdo de atendimento as exigéncias d e habilitacdo prévia —
Especifica para Microempresa (ME) ou Empresa de Peq ueno Porte (EPP).

DECLARACAO DE REQUISITOS DA HABILITACAO

Pregéo Presencial n°: 011/16
Objeto: Aquisicdo de géneros alimenticios tipo carnes diversas, para atendimento de
varios 6rgdos da Administracdo, para compra parcelada.

A (nome da licitante) , Qqualificada
como microempresa (ou empresa de pegueno porte) por seu representante legal
(doc. anexo), inscrita no CNPJ sob n° , com sede a

(endereco completo) , nos termos do

artigo 4°, VII, da Lei Federal n° 10.520/2002, declara para os devidos fins de direito
que cumpre plenamente os requisitos da habilitagdo estabelecidos nas clausulas do
edital em epigrafe, exceto no que diz respeito aos requisitos de regularidade fiscal,
gue serdo provados no momento oportuno, conforme estabelecidos pelo edital, nos
termos do autorizado pelos artigos 42 e 43 da Lei Complementar n° 123, de 14 de
dezembro de 2006.

Sendo expressao da verdade, subscrevo-me.

[cidade], [dia] de [més] de 2016.

(Assinatura do Representante Legal)
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ANEXO Il

Minuta de declaracdo de enquadramento como microemp  resa ou empresa de
pequeno porte, nos termos do art. 3° da Lei Complem  entar n° 123, de 14 de
dezembro de 2006.

DECLARACAO DE ENQUADRAMENTO COMO MICROEMPRESA (ME)
OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE (EPP)

Pregéo Presencial n°: 011/16
Objeto: Aquisicdo de géneros alimenticios tipo carnes diversas, para atendimento de
varios 6rgaos da Administracdo, para compra parcelada.

A (nome da licitante) , qualificada
como microempresa (ou empresa de pequeno porte) por seu representante legal
(doc. anexo), CNPJ sob n° , com sede a

(endereco completo) , declara para os

devidos fins de direito que pretende postergar a comprovagao da regularidade fiscal
para momento oportuno, conforme estabelecido no edital, e ter preferéncia no
critério de desempate quando do julgamento das propostas, nos termos da Lei
Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006.

Sendo expressédo da verdade, subscrevo-me.

[cidade], [dia] de [més] de 2016.

(Assinatura do Representante Legal)
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ANEXO IV
CREDENCIAMENTO ESPECIFICO
(MODELO)
Pelo presente, @ EMPIESA ......cccvvviiiiiiiiiiieen e , Situada
[L0] €= ) T (endereco completo).........cooevevieeiiiiiiiii e ,
CNPI N ... , por seu ........ (diretor ou s6cio com poderes de geréncia)....... :
OULOIga @0 SI. .ocevviiiiiineeeiiie e y, RGN , CPFE N

amplos poderes para representa-la Junto a Prefeitura Mun|C|paI de Guarg, no
PREGAO PRESENCIAL N° 011/16, PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 058/16,
para formular ofertas e lances, negociar preco, incluindo poderes para interpor ou
desistir de recursos, receber intimacgfes, enfim, praticar todos os atos que julgar
necessario ao citado processo, podendo o credenciado receber intimacdes no
seguinte endereco: ........ (Rua, nuamero, complementos, bairro, cidade, unidade da
federacao, CEP).

[cidade], [dia] de [més] de 2016.

(Nome e assinatura do subscritor, devidamente identificado)
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ANEXO V
MINUTA DE CONTRATO

CONTRATO N° 000/00, DE 00 DE MAIO DE 2016. I

TERMO DE CONTRATO DE AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTiCJOS TIPO
CARNES DIVERSAS, PARA ATENDIMENTO DE VARIOS ORGAOS DA
ADMINISTRACAO, PARA COMPRA PARCELADA.

Pelo presente instrumento de contrato de fornecimento de produtos, de
um lado a PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARA , neste ato representada pelo Sr.
JOSE ANTONIO YOUSSEF ABBOUD , Prefeito do Municipio de Guara, Estado de
Séao Paulo, aqui denominada simplesmente “CONTRATANTE” , e do outro lado, a

EMPreSA  civveeeeeieeiei e ,  CNPJ(MF) 00.000.000/0001-00, IE n°
000.000.000.000, estabelecida na cidade de ...........ccccceee.... ,a Rua .............. , n°
....... , bairro ............., aqui denominada “CONTRATADA” , neste ato representada
pelo Sr. .o , hacionalidade ................. , Estado civil ................ :
Profissdo ...........ccc...... , RG 0.000.000/SSP-SP, CPF 000.000.000-00, residente e
domiciliado a Rua ..................... , N% ... , bairro ... , CEP ............ , da cidade
de ............ , Estado de ....... , tem entre si justos e avencados o0 presente contrato

mediante as clausulas e condicdes a seguir enumeradas, que aceitam e se
comprometem a cumprir:

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO |

O presente instrumento tem por objeto o Registro de Precos dos bens
relacionados no Anexo | do edital 046/16, observadas as especificacdes ali
estabelecidas, visando aquisicdes de géneros alimenticios tipo carnes diversas, para
atendimento de vérios 6rgdos da Administracdo, para compra parcelada, conforme
necessidades.

CLAUSULA SEGUNDA — FORMA DE FORNECIMENTO E OBRIGACO ES |

1 — Compromete a Contratante:

a) realizar a entrega dos produtos, conforme requisitados, nos dias
definidos pelo setor competente;

b) atender no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas as requisi¢coes
emitidas pela Contratante;

c) responsabilizar-se pela autenticidade, qualidade e fidelidade as
especificacdes dos produtos entregues, arcando por quaisquer danos de natureza
dolosa ou culposa que estes venham causar a Contratante;

CLAUSULA TERCEIRA — DA VIGENCIA |

A duracdo deste contrato € o equivalente a validade do registro de
precos, ou seja, 12 (doze) meses, contados a partir da data da publicacdo da
respectiva Ata.
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CLAUSULA QUARTA — DO VALOR |
Os valores unitarios sdo os constantes da proposta da “Contratada”,
sendo o valor global para o fornecimento de R$ ....................  CHT— ).

CLAUSULA QUINTA — DAS CONDICOES E FORMA DE PAGAMENT O |

O pagamento dos produtos fornecidos serédo feitos até 30 (trinta) dias
da data da emissdo da nota fiscal de entrega, conforme as necessidades da
Administracdo e mediante requisicoes.

O atraso na emisséo da fatura pela contratada implica em igual atraso
pela Prefeitura Municipal, no pagamento.

Os pagamentos serdo efetuados através de cheque nominal em favor
do licitante vencedor, a ser retirado na Tesouraria Municipal ou depositado em Conta
Corrente do licitante.

CLAUSULA SEXTA — DA CORRECAO MONETARIA |

O nédo-pagamento nos prazos previstos acarretara a Prefeitura multa
moratéria de 0,03% (trés centésimos por cento) do valor da parcela devida, a ser
aplicado por dia de atraso até o do efetivo pagamento.

CLAUSULA SETIMA — DAS SANCOES |

O(s) licitante(s)/contratado(s) que praticar(em) quaisquer atos previstos
no artigo 7° da Lei Federal n® 10.520/2002, bem como no artigo 87 da Lei Federal n°
8.666/93, conforme o caso, ficara(do) sujeito(s) as seguintes penalidades previstas
no Decreto Municipal n® 1.450, de 15.02.2000, que serdao aplicadas mediante
procedimento administrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa:

) Adverténcia;

Il) Pela recusa na assinatura do contrato, de sua aceitacdo ou retirada
do instrumento equivalente ou, ainda, pela inexecugcdo do seu objeto, parcial ou
totalmente, a Administracao aplicara multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor da
obrigacao ndo cumprida.

[I1) O atraso injustificado do inicio do fornecimento sujeitara a contratada
a multa de 0,1% ao dia sobre o valor ajustado.

IV) O atraso injustificado superior a 60 (sessenta) dias corridos sera
considerado inexecucdo, salvo razdes de interesse publico expostos no ato da
autoridade competente para a contratagao.

V) Suspenséo do direito de licitar e contratar com a Prefeitura Municipal
de Guara-SP, pelo prazo de até 05 (cinco) anos; e

Vl) Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administracdo Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punig¢édo
ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a prépria autoridade que aplicou a
penalidade, que sera concedida sempre que o contratado ressarcir a Administracao
pelos prejuizos resultantes e apds decorrido 0 prazo da sancdo aplicada com base
no inciso anterior.
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CLAUSULA OITAVA — DOS RECURSOS
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Os recursos orcamentarios

para atendimento das

despesas

decorrentes deste contrato estdo previstos na classificacao funcional programética:

Despesa | Orgdo | Econdmica | Funcdo

102 02.03.01 | 3.3.90.30.07 04

154 02.05.01 | 3.3.90.30.07 10

264 02.06.01 | 3.3.90.30.07 12

302 02.06.02 | 3.3.90.30.07 12

303 02.06.02 | 3.3.90.30.07 12

304 02.06.02 | 3.3.90.30.07 12

350 02.06.04 | 3.3.90.30.07 12

426 02.06.08 | 3.3.90.30.07 12

427 02.06.08 | 3.3.90.30.07 12

428 02.06.08 | 3.3.90.30.07 12

429 02.06.08 | 3.3.90.30.07 12

430 02.06.08 | 3.3.90.30.07 12

442 02.06.09 | 3.3.90.30.07 12

475 02.07.01 | 3.3.90.30.07 27

483 02.08.01 | 3.3.90.30.07 08

493 02.08.01 | 3.3.90.30.07 08

495 02.08.01 | 3.3.90.30.07 08

537 02.08.01 | 3.3.90.30.07 08

727 02.08.01 | 3.3.90.30.07 08

736 02.08.01 | 3.3.90.30.07 08

Sub-Funcdo |Programa Acao Fontes Cod. Aplicacéo

122 0046 2063 01 110000
301 0113 2067 01 310000
361 0145 2065 01 220000
365 0160 2061 05 200002
365 0160 2061 05 200006
365 0160 2061 01 110000
363 0154 2019 01 230000
361 0142 2021 01 110000
361 0142 2021 02 200003
361 0142 2021 05 200007
361 0142 2021 05 200008
361 0142 2021 05 200009
362 0153 2020 05 200005
812 0285 2025 01 100000
241 0102 2012 05 500029
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243 0101 2012 02 500006
243 0101 2012 05 500012
244 0106 2013 01 510000
243 0101 2012 05 500000
243 0101 2012 02 500032
CLAUSULA NONA — DA LEGISLACAO APLICAVEL |

O presente contrato sera regido pelas disposi¢cfes contidas no Edital n®
046/16, pelos Decretos Municipais n°® 1.662, de 21 de margo de 2005, n° 1.908, de
31 de julho de 2008 e n° 2.369 de 19 de marco de 2012, aplicando-se
subsidiariamente, no que couberem, as disposi¢cdes das Leis federais n® 10.520, de
17 de julho de 2002, e n° 8.666, de 21 de junho de 1993, as do Codigo de Defesa do
Consumidor, e 0s casos omissos serao resolvidos pela Administracdo, obedecendo
a prevaléncia do interesse publico.

CLAUSULA DECIMA — DA MANUTENCAO DA HABILITACAO |

O contratado se obriga a manter, durante toda a execuc¢ao do contrato,
em compatibilidade com as obriga¢gbes por ele assumidas, todas as condi¢cdes de
habilitacdo e qualificacéo exigidas na licitacéo.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DA RESCISAO CONTRATUAL |

A inexecucédo total ou parcial deste contrato enseja a sua resciséo,
importando o reconhecimento dos direitos da Administragdo Municipal, nos termos
do art. 77 e 78 do Estatuto Federal Licitatorio, com as consequéncias contratuais
previstas em Lei, ficando desde ja eleito o Férum da Comarca de Guara, para dirimir
quaisquer pendéncias que do presente advirem.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DO REGIME DE EXECUCAO |

As mercadorias objeto do presente contrato serdo fornecidas sob o
regime de preco unitario, conforme as necessidades da Administracdo e
definitivamente no término do contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DO REAJUSTE |

De acordo com as Leis federais n°s 9.069/95 e 10.192/2001, n&o
havera reajuste de preco, salvo novo regramento legal.

Objetivando a manutenc¢éo do equilibrio econdmico-financeiro inicial do
contrato, para restabelecer a relacdo que as partes pactuaram inicialmente para a
justa remuneracdo do fornecimento, na hipotese de sobrevirem fatos imprevisiveis,
as partes admitem recomposicado de precos com base em Planilhas de Custos que
comprovem efetivamente as alteracdes, de acordo com a alinea “d” do inciso Il do
art. 65 da Lei Federal n® 8.666/93 e suas alteracoes.
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O interessado, ao requerer a recomposicdo de precos devera neste
instrumento descrever a ocorréncia dos fatos extraordinarios, justificados por meio
de instrumentos que comprovem claramente a necessidade da manutencdo do
equilibrio econémico-financeiro inicial do contrato.

O modelo da Planilha de Custos que se refere o subitem anterior esta
disponibilizado no endereco eletrénico: www.guara.sp.gov.br.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DA VINCULACAO |

Este instrumento contratual estad vinculado ao Edital n°® 046/16, ao
Pregéo Presencial n° 011/16, ao Processo n° 058/16, e demais condi¢des oferecidas
em sua proposta.

E assim por se acharem justos e contratados, firmam o presente em
02(duas) vias de igual teor e forma.

PREFEITURA MUNICIPAL DE GUARA, em

JOSE ANTONIO YOUSSEF e
ABBOUD
Prefeito Municipal “CONTRATADA’
“CONTRATANTE”
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ANEXO VI

MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
PREGAO PRESENCIAL N° 011/16

A0S ........... diasdo més de .........cevvvvvieeeenennns de dois mil e quinze, autorizada pelo
processo de Pregdo Presencial n° 011/16, foi lavrada a presente ATA DE
REGISTRO DE PRECOS PAral ....ccvvviiiiiiiiiiiiiiees et a e eeeeennnnnnens , de

acordo com o disposto no art. 15, Il, da Lei Federal n°® 8.666/93, e das disposi¢cdes
contidas na Lei Federal n°® 10.520/02, Decreto Municipal n® 4.794/06 e Processo n°
058/16 que conjuntamente com as condicdes adiante estipuladas, regem o
relacionamento PREFEITURA e FORNECEDOR:

1. Consideram-se registrados, para eventual fornecimento, de acordo com as
necessidades da Administracdo e através de Requisi¢des, 0s seguintes precos do
FORNECEDOR , estabelecido a
, n° , bairro ,
cidade de , Estado de , inscrito no
CNPJ/MF sob o n° :

ITEM | QUANTIDADE | UNIDADE | DESCRICAO DO PRODUTO PRECO

2. Havendo interesse, a PREFEITURA convocara o FORNECEDOR para a
assinatura do contrato de fornecimento ou retirar o0 instrumento equivalente
(Autorizacdo de Fornecimento) e entrega do(s) item(ns) que se sagrou vencedor,
nos termos do Edital.

3. Vigéncia da Ata : 12 (doze) meses contados a partir da data de sua assinatura.

4. As despesas decorrentes do fornecimento correrdo a conta de recursos proprios
do orcamento vigente alocados sob as rubricas orcamentarias descritas abaixo, e
consignados no orgamento de 2016:

Despesa | Orgdo | Econdmica | Funcdo
102 02.03.01 | 3.3.90.30.07 04
154 02.05.01 | 3.3.90.30.07 10
264 02.06.01 | 3.3.90.30.07 12
302 02.06.02 | 3.3.90.30.07 12
303 02.06.02 | 3.3.90.30.07 12
304 02.06.02 | 3.3.90.30.07 12
350 02.06.04 | 3.3.90.30.07 12
426 02.06.08 | 3.3.90.30.07 12
427 02.06.08 | 3.3.90.30.07 12
428 02.06.08 | 3.3.90.30.07 12
429 02.06.08 | 3.3.90.30.07 12
430 02.06.08 | 3.3.90.30.07 12
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442 02.06.09 | 3.3.90.30.07 12
475 02.07.01 | 3.3.90.30.07 27
483 02.08.01 | 3.3.90.30.07 08
493 02.08.01 | 3.3.90.30.07 08
537 02.08.01 | 3.3.90.30.07 08
727 02.08.01 | 3.3.90.30.07 08
736 02.08.01 | 3.3.90.30.07 08

Sub-Funcdo |Programa Acéo Fontes Cod. Aplicacéo
122 0046 2063 01 110000
301 0113 2067 01 310000
361 0145 2065 01 220000
365 0160 2061 05 200002
365 0160 2061 05 200006
365 0160 2061 01 110000
363 0154 2019 01 230000
361 0142 2021 01 110000
361 0142 2021 02 200003
361 0142 2021 05 200007
361 0142 2021 05 200008
361 0142 2021 05 200009
362 0153 2020 05 200005
812 0285 2025 01 100000
241 0102 2012 05 500029
243 0101 2012 02 500006
244 0106 2013 01 510000
243 0101 2012 05 500000
243 0101 2012 02 500032

5. As contratacdes advindas deste registro de precos serdo regidas pelas
disposicfes das Leis n°® 10.520/02 e n°® 8.666/93, e do Decreto Municipal n® 2.369 de
19 de margo de 2012, bem como pelo estabelecido nesta ata.

6. Este registro de precos ndo obriga a PREFEITURA a firmar contratagcbes com o
FORNECEDOR, ficando-lhe facultada a utilizacdo de outros meios, assegurada,
nesta hipotese, a preferéncia do beneficiario do registro em igualdade de condicdes.
7. O descumprimento do presente, assim como a inexecucao total ou parcial do
contrato, sujeitardA o FORNECEDOR as penalidades constantes do EDITAL DE
PREGAO PRESENCIAL N° 011/16 e legislacéo aplicavel.

8. O registro de precos podera ser suspenso ou cancelado no interesse da
PREFEITURA e nas hipéteses do artigo 78 da Lei n°® 8.666/93, ou a pedido
justificado do FORNECEDOR, nos termos do Decreto Municipal n°® 2.369 de 19 de
marco de 2012.

9. O FORNECEDOR devera manter, enquanto vigorar o Registro de Precos e em
compatibilidade com as obrigagbes por ele assumidas, todas as condi¢cdes de
habilitacdo e qualificacéio exigidas no PREGAO PRESENCIAL N° 011/16.



fls. 086
EDITAL N° 046, DE 13 DE MAIO DE 2016.
10.As questdes oriundas deste termo e dos contratos ou pedidos de fornecimento
serdo dirimidas no Foro da Comarca de Guara — Estado de S&o Paulo.
11. Para constar, lavrou-se o presente termo, que vai assinado pelo Senhor JOSE
ANTONIO YOUSSEF ABBOUD, Prefeito do Municipio de Guara, Estado de S&o
Paulo, representando a PREFEITURA, e pelo Senhor
, portador da Cédula de Identidade RG n°
e inscrito no CPF/MF sob n° ,
representando o FORNECEDOR.

JOSE ANTONIO YOUSSEF e
ABBOUD “FORNECEDOR”
Prefeito Municipal
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ANEXO VI

PRODUTOS HOMOLOGADOS
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ITEM | UNIDADE PRODUTO MARCA MARCA | MARCA
15 Kg Coxa e sobrecoxa Seara Sadia Copacol
16 kg Empanado de frango Sadia Rezende -

18 Kg Filezinho frango — sassami Sadia Seara Valesul

21 Kg Hamburguer Misto Sadia Rezende -
Linguica Calabresa cozida e

23 kg defumada Sadia Rezende Aurora
Presunto cozido sem capa de

33 Kg gordura Sadia Rezende Seara

34 Kg Queijo - tipo mucarela Sadia Centenario| Aurora

34 Kg Salsicha tipo hot dog Sadia Rezende Aurora
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ANEXO VI
PROTOCOLO DE ENTREGA DE AMOSTRA DOS PRODUTOS

Pregéo Presencial n°: 011/16
Processo n°; 058/16

ATESTADO

Atestamos o recebimento das amostras dos produtos entregues pela
empresa , para serem submetidas a analise de
qualidade adotada por este Municipio, para a aquisicdo de géneros alimenticios tipo
carnes diversas, para atendimento de varios 6rgaos da Administracéo, para compra
parcelada.

Segue abaixo a descricdo e as marcas dos produtos apresentados
para amostra.

Item Descri¢cado dos produtos Marca

Prefeitura Municipal de Guara, em (data e hora)

Assinatura e Carimbo
do Almoxarife



